




Willkommen 
bei
BOHNHAUS

BOHNHAUS steht für ein anspruchsvolles und einfaches Kaffee­
konzept für Gastronomie, Einzelhandel und Unternehmen  
aller Branchen. Wir schaffen Räume zum Genießen. Mit unserem  
Premium-Service bekommen Menschen an jedem Ort einen  
guten Kaffee.

Die Marke BOHNHAUS ist Teil des Gastro Service Center. Das  
Leipziger Familienunternehmen wurde von Andreas Hennig vor 
über 20 Jahren gegründet. Mit einem erfahrenen Team von  
zwölf Mitarbeitern und der hauseigenen Technikabteilung ga­
rantiert BOHNHAUS hohe Standards, kurze Wege und die persön­
liche Wertschätzung für jeden Kunden.

Ein Kaffeekonzept braucht drei Zutaten: Eine erlesene Bohne, 
hochklassige Maschinen und einen exzellenten Service. Damit  
Sie Ihrem anspruchsvollen Kaffeepublikum echte Genusskultur 
bieten, müssen diese Zutaten perfekt harmonieren. Mit Auf­
merksamkeit fürs Detail und persönlicher Leidenschaft machen  
wir den entscheidenden Unterschied.

Menschen fühlen sich wohl, wo sie gern  
Kaffee trinken. Die Frage ist: Wie erreichen  
Sie hohe Zufriedenheit und mehr Ertrag  
im Kaffeegeschäft? Lernen Sie BOHNHAUS  
kennen! Es dauert nur so lang wie eine  
gute Tasse Kaffee.

„Eine erlesene Bohne,  
hochklassige Maschinen  
und exzellenter Service:  
Drei Zutaten müssen  
perfekt harmonieren.“ 
Andreas Hennig, Gründer von BOHNHAUS
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Lernen Sie 
unseren Röster 
kennen

Die ersten Versuche mit dem traditionellen Trommelröstverfahren 
machte Guiseppe Drago in der Garage. Das Ziel: Italienisches  
Kaffeearoma in Handarbeit und ohne Kompromisse. Heute führen 
Concetta und Giorgio Drago das Familienunternehmen mit un­
verändert hohem Anspruch. Im Mittelpunkt stehen traditionelles 
Handwerk, höchste Qualität und partnerschaftlicher Handel. 

Das Genusserlebnis beginnt bei den Kaffeebauern in Peru, Indien, 
Brasilien, Kolumbien und Guatemala. Bodenbeschaffenheit, Anbau, 
Ernte und Aufbereitung der Bohnen müssen hohen Ansprüchen 
genügen. Sicherstellen lässt sich das am besten durch den persön­
lichen Kontakt und den wiederholten Besuch vor Ort. 

Bei der Röstung entfalten kleine Nuancen große Wirkung. Erfahrung, 
Aufmerksamkeit und Handwerkskunst sind entscheidend. Die Lang­
zeitröstung sorgt für den wiedererkennbaren Geschmack und die 
hohe Bekömmlichkeit. Die Röstprofile werden ständig verfeinert und 
gehören zu den am besten gehüteten Geheimnissen des Hauses.

Bei Drago Mocambo entsteht in dritter Genera­
tion unvergleichlicher Kaffeegeschmack mit 
italienischem Charakter. Mit welchen Geheim­
nissen beginnt das BOHNHAUS-Genusserlebnis?

Drago Mocambo ist Mitglied  
der Speciality Coffee  
Association of Germany:  
Die SCA vereint mit strengen Bewertungskriterien  
die besten Anbieter der Kaffeeindustrie.
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BOHNHAUS  
Kaffee

BOHNHAUS  
Espresso

Intensität 	  stark
Säure 		   sehr gering
Bitterkeit 	  gering
Salzigkeit 	  sehr gering
Süße 		   mittel	
Körper 		  mittel
Verweildauer 	  lang

Intensität 	  stark
Säure 		   gering
Bitterkeit 	  sehr gering
Salzigkeit 	  sehr gering
Süße 		   mittel	
Körper 		  mittel
Verweildauer 	  sehr lang

Exklusive Röstungen 
für BOHNHAUS von 
Drago Mocambo
Unser Röster hat für uns zwei besondere Röst­
mischungen entwickelt, die im freien Handel 
nicht erhältlich sind. Sie besitzen alle Qualitäten 
eines echten Drago Mocambo und sind optimal 
auf unsere Vollautomaten abgestimmt.

Unser Bohnhaus-Kaffee verführt mit sahnig satter Crema  
und Aromen von Schokolade und Mandel, die sehr lang  
anhalten.

Arabica: 85 % Robusta: 15 % 

Unser Bohnhaus-Espresso begeistert mit intensiver Würze  
und großem Temperament. Im Aroma finden Sie Amarenakirsche  
und Kakao-Bohne.

Arabica: 75 % Robusta: 25 % 
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Kaffee ist Kickstart am Morgen, Oase am Nach­
mittag, Hintergrund für gute Gespräche und 
Treibstoff für die Kreativität. Erfahren Sie, was 
es braucht, damit dabei mehr Genuss, mehr  
Ertrag und mehr Zufriedenheit entsteht!

Wir schaffen Orte 
zum Genießen

Wir machen jeden Raum zu einem Ort zum Genießen. 
Bei der Standortberatung passen wir das Konzept  
an den Ort, die Abläufe und die Bedürfnisse Ihres 
Publikums an.

Ihre Vorteile
●● hochwertiges Kaffeekonzept aus einer Hand
●● individuell abgestimmt auf Ihr Publikum
●● hohe Zeitersparnis bei Zubereitung, Pflege und 

Lagerung
●● transparente Preisstruktur
●● mehr Ertrag im Kaffeegeschäft
●● rundum glücklich und sorgenfrei

Genusskultur für  
Ihr Publikum1 

Die exklusive Zusammenarbeit mit unserer Rösterei 
ermöglicht Geschmackserlebnisse jenseits des  
Alltäglichen. Ihr Publikum wird es Ihnen danken.

Ihre Vorteile
●● Qualitätsgarantie von Spitzenröster  

Drago Mocambo
●● Kaffee und Espresso aus traditioneller  

Trommelröstung
●● exklusive BOHNHAUS-Mischungen im freien  

Handel nicht erhältlich
●● purer, italienischer Kaffeegeschmack 
●● mehr Zufriedenheit und Kundenbindung

Bohne und Röstung von 
Drago Mocambo2

Wir setzen ausgewählte Vollautomaten aus der 
Schweiz, Italien und Deutschland ein. Ein vielseitiger 
Maschinenpark ermöglicht uns, unterschiedliche  
Bedarfe punktgenau zu erfüllen.

Ihre Vorteile
●● intuitive Bedienung 
●● einfache Reinigung
●● extreme Zuverlässigkeit und kaum Ausfallzeiten
●● individuelle Feinabstimmung an Technik  

und Software
●● mehr Zeitersparnis und Rentabilität

Hochklassige  
Kaffee-Vollautomaten3
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Die Qualität eines Konzepts misst sich daran, wie  
es umgesetzt wird. Wir pflegen den persönlichen  
Kontakt mit jedem Kunden. Technik, Vertrieb oder  
Beratung: Wir sind für Sie immer erreichbar.

Ihre Vorteile
●● persönliche Beratung und Kundenbetreuung
●● direkter Ansprechpartner und gute Erreichbarkeit
●● hauseigene Technikabteilung und umfangreiches 

Ersatzteillager
●● 90% aller technischen Anliegen lösen wir noch am 

selben Tag und max. innerhalb 48 h
●● mehr Ertrag durch hohe Zuverlässigkeit

Umfangreicher und  
persönlicher Service4

Für Ihr Kaffeegeschäft übernehmen wir die komplette 
Ausstattung mit Geschirr, Füllprodukten, Zubehör und  
Marketingunterstützung. Unser Design erfüllt den 
selben, hohen Anspruch wie unser Kaffee.

Ihre Vorteile
●● vollständige Ausstattung aus einer Hand
●● einladendes Design 
●● hochwertiges und ökologisches Material
●● vielseitiges Zubehör je nach Bedarf am Standort
●● mehr Ertrag durch hochwertiges Material am 

Point of Sale

Stilvolle  
Ausstattung5

Vielleicht haben wir jetzt schon die Lust auf einen 
guten Kaffee geweckt? Am liebsten überzeugen  
wir Interessenten mit einem unverbindlichen und 
kostenlosen Test an Ihrem Standort.  

Wir haben dafür alles vorbereitet. Sie erleben den 
BOHNHAUS-Geschmack und die Serviceversprechen 
vor Ort und können auch Mitarbeiter und Kunden 
nach ihrer Meinung fragen. Sprechen Sie uns an! Ge­
nusskultur und purer, italienischer Kaffeegeschmack 
sind nur einen Anruf entfernt.

Testen Sie BOHNHAUS  
in Ihrem Raum!6
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Unser Maschinenpark: 
Innovation und  
Handwerk

Hochwertige Kaffeevollautomaten bieten großen Genuss auf 
Knopfdruck. Durchdachte Technik macht Reinigung und Bedienung 
kinderleicht. Das senkt die Kosten und erhöht den Ertrag. Schnel­
ligkeit bei höchster Qualität ist spielentscheidend. 

Wir nutzen ausgewählte Modelle handverlesener Hersteller aus  
der Schweiz, Italien und Deutschland. Ihre Gemeinsamkeiten: Enor­
me Zuverlässigkeit, erstklassige Verarbeitung und hervorragende 
Ausstattung. Mit Vielfalt bei Leistung, Funktionsumfang und De­
sign bringen wir maßgeschneiderte Konzepte auf den Punkt.
 

 
So erhöht BOHNHAUS die Rentabilität im Kaffeegeschäft, senkt 
die Kosten im Unternehmen und schafft Räume für nachhaltige 
Genusskultur.

BOHNHAUS macht den entscheidenden Unterschied:

●● zwei Mahlwerke für Kaffee und Espresso
●● sahnig-cremiger Milchschaum in heiß oder kalt
●● mobile Konzepte für Messen und Events
●● Telemetrie und Portionszählung
●● eigene Software und Benutzeroberflächen für Branchen  

und Einsatzorte
●● Ihre individuellen Kaffeespezialitäten und Hausrezepte  

auf Knopfdruck

Das Kaffeesystem muss unterschiedlichste  
Bedürfnisse erfüllen: Schnell und einfach, 
preiswert, zuverlässig und mit vollendetem 
Aroma bei jedem Tropfen. Was muss ein Gerät 
mitbringen, das diese Ansprüche erfüllt?
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Sie möchten Ihr Publikum in den Genuss von richtig gutem Kaffee 
bringen? Dafür haben Sie unsere volle Aufmerksamkeit: Für 100 
Tassen in der Woche ebenso wie für 100 Tassen in der Stunde. Jeder 
Standort hat seine Eigenheiten. Wir kommen für die Standort­
beratung zu Ihnen und planen gemeinsam, was für Ihr Publikum 
einen Ort zum Genießen ausmacht. 

Für ein optimales Konzept und bedarfsgerechte Kaffeeversorgung 
schauen wir uns die Bedürfnisse und Wünsche Ihres Kaffee-Publi­
kums an. Dabei passen wir Bewährtes flexibel an und erreichen mit 
wenig Aufwand die beste Leistung. 

Bei BOHNHAUS schätzen wir offene Kommunikation und den  
persönlichen Kontakt. Als mittelständisches Unternehmen leisten 
wir uns kurze Wege und reagieren schnell auf jedes Anliegen.  
Gemeinsam mit unseren Partnern stehen wir für lebendige Genuss­
kultur in der Region.

Guter Kaffee bringt Menschen zusammen.  
Auch der Service lebt von gutem Kontakt und  
persönlichem Einsatz. Von der Standort­
beratung bis zur schnellen Reparatur: Erfahren 
Sie, was uns für Sie besonders wichtig ist.

Service & Beratung: 
Für jeden Kunden
persönlich
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Am liebsten bei einem guten Kaffee. Stellen  
wir die wichtigen Fragen: Was bedeutet Kaffee  
für Ihr Geschäft? Welches Potential liegt in 
nachhaltiger Genusskultur? Und was braucht 
es, damit sich Ihr Kaffeepublikum bei jeder  
Tasse wohl fühlt?

Wir möchten  
Sie gern persönlich 
kennenlernen

Wir freuen uns auf Sie!
Andreas Hennig – BOHNHAUS

Mehr Ertrag und mehr Zufriedenheit: 
Mit nachhaltiger Genusskultur aus einer Hand1 
Exklusive Geschmackserlebnisse:
Mit Spitzenröstungen von Drago Mocambo2

Persönlicher Ansprechpartner und  
Spitzen-Reaktionszeit bei Störungen:
Mit unserem Servicepaket

4
Elegantes Design und  
stilvolle Verkaufsförderung:
Mit hochwertiger Vollausstattung

5
Probieren Sie es einfach aus: 
14 Tage mietfrei in Ihrem Unternehmen! Rufen Sie uns an 
oder schreiben Sie an test@bohnhaus.com!

6Extreme Zuverlässigkeit und  
Begeisterung auf Knopfdruck:
Mit hochklassigen Kaffeevollautomaten

3
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BOHNHAUS
Eine Marke des Gastro Service Center

Lagerhofstraße 2
04103 Leipzig
Tel. 0341 68 10 731
Fax 0341 68 10 732

info@bohnhaus.com
www.bohnhaus.com


